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Plata domacih susenih specijaliteta i sireva nasega kraja
(za dvije osobe) (7,12)

Gusja jetra na brusketima od domaceg kruha sa slatko kiselim
namazom od marelica (1,7,12)

Carpaccio od marinirane junece pisanice sa slanim sirom i
preljevom od acceta- senfa- bucinog ulja i prZenih kostica (7,10,12)

Dimljeni losos na salatnoj posteljici sa emulzijom od limuna ,
narance -vlasca i maslinovog ulja (12)

Pasteta od pacje jetre i tostirani domaci kruh (1,7)

Bistra juha sa domacom tjesteninom i povrcem (1,3,9)
Krem juha od sumskih gljiva sa slatkim vrhnjem (1)
Krem juha od bundeve s przenim kosticama i bucinim uljem (7,9)

Krem juha od ludbreskog hrena s Safranom (7,12)
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3.1.  Bezglutenski spageti s povréem i dimljenim tofuom (3,6,7,12)

3.2.  Popecci od povréa i svjeZeg sira s hladnim umakom od
bijelog luka-badema i vrhnja (1,3,7,8)

3.3, Domaci sSiroki rezanci od vrganja s piletinom i bucinim
kosticama (1,3,7)

3.4.  Domaci njoki od krumpira sa Sparogama i pruti¢ima junetine
(1,3,7,10,12)

3.5, Piletina punjena camembertom i Spekom u umaku od vrhnja
i Sarenog papra

3.6. Svinjeca pisanica na dzemu od luka i suhih Sljiva s umakom
od meda i konjaka (7,12)

3.7. Pacja prsa u umaku od kupina i kupinovog vina (7,12)

3.8.  Teleci kare punjen gusjom jetrom u umaku od vina i maslaca (7,12)
3.9.  Ramstek punjen dimljenom Sunkom i sirom obloZen jajem (3,7,10,12)
3.10. Ramstek u umaku od Speka -mladog luka i crnog vina (7,10,12)

3.11.  Beefsteak u umaku od lisicarki i virganja (7,10,12)

3.12. Brancin file s umakom od cherry rajcice i bosiljka (4,7)*

3.13. Smud u kukuruznoj panadi u umaku od bijelog
luka -persina i vrhnja (4,7) *
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3.14.

3.15.

3.16.

3.17.

File lososa na kremi od zacinskih trava (4,7)

Paprikas od jelena sa domacim trgancima od bucinog brasna

(1,7,9,10,12)

Marinirana janjeca koljenica s povréem sa Zara
i przenim krumpirom (9,12)

Plata Zlatne Gorice za dvije osobe (1,3,7,8,9,10,11,12)

(svinjeci lungi¢ u umaku od lisicarki i vrganja,piletina punjena
camembertom i Spekom panirana u sjemenkama, ramstek sa Zara
Przeni krumpir-heljdina kasa s gljivama-povrée sa Zara)
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4.1.  Pileci file

4.2.  Svinjeci file

4.3.  Teleci kare bez kosti Zar

4.4.  Beefsteak (10)

4.5.  Ramsteak (10)

4.6.  Smud file (4)*

4.7.  Brancin file (4)*

4.8.  Losos file (4)*

5.1.  Povrée sa rostilja

5.2.  Przeni krumpir (12)

5.3, Domaci kroketi (1,3,)

5.4.  Trganci sa buc¢inim brasnom , Spekom- porilukom
i vrhnjem (1,7,12)

5.5.  Heljdina kasa s gljivama (1)
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6. Jatute.

6.1.

6.2.

6.3.

7 Deserts

7.1.
7.2.
7.3.
7.4.

7.5.

Mijesana sezonska salata (12)
Lisnata salata (12)

Zelje salata s bucinim uljem (12)

Jabucna savijaca sa umakom od Sumskog voca(l,12)

Sirni strukli(1,3,7)

Cokoladni mousse s crambleom od oraha i ljesnjaka (1,3,7,8,12)
Pannacotta s pireom od kupina (7,12)

Deserti po izboru iz slatke vitrine (1,3,7,8,12)

Alergeni koji se nalaze u hrani:

1. Zitarice koje sadrZe gluten (p3enica, riZa, jeGam, zob, durum spelt i kamut varijeteti durum p3enice)
3. Jaja i proizvodi od jaja

4. Riba i proizvodi od riba

5. Kikiriki i proizvodi od kikirikija

6. Soja i proizvodi od soje

7. Mlijeko 1 proizvodi od mlijeka (ukljucujuéi i laktozu)

8. Kostunicavo /oraSasto voce - ne odnosi se na kokosov orah ili pinjola

9. Celer i proizvodi od celera

10. Gorusica i proizvodi od gorusice

11. Sjeme sezama i proizvodi od sjemena sezama

12. Sumporni dioksid i sulfiti u koncentraciji ve¢oj od 10 mg/kg ili 10 mg/l izraZeni kao SO2
Oznacavanje alergena

* Riba u smrznutom stanju
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